POLEVKY (0,25 1)

Indicka Cockova Polévka Dal (7) 50 K¢
Delikatni smés ¢ocCky ochucena cesnekem a indickym korenim

Indicka ¢ockova Polévka Dal, Vegan 50 K1¢é
Delikatni smés ¢oCky ochucena cesnekem a indickym korenim

Indicka Rajska Polévka (7) 50 K¢
Rajcatovy krém se smetanou, ¢esnekem a indickym korenim

Indicka Kureci Polévka (1, 3, 7) 50 K¢
Zahusténa kureci polévka ochucena maslem, korenim, vejcem, s kousky kureciho masa

Indicka Kureci Polévka se Zzampiony (1, 3,7) 55 K¢
Zahusténa kureci polévka ochucena maslem, korenim, vejcem,
s kousky kurectho masa a hub

PREDKRMY

Veg Pakora + Mint Chutney (6 ks) (1, 7, 11, 12) 129 K¢
SmaZené kousky riiznych druhii zeleniny obalované v korenéném tésticku z cizrnové mouky

Veg Samosa + Mint Chutney (2 ks) (1, 5, 7, 8, 12) 85 K¢
SmaZené tasticky plnéné korenénymi bramborami, hraskem, arasidy

Onion Bhaji + Mint Chutney (6 ks) (1, 7, 11, 12)
SmaZené kousky cibule obalované v tésticku
z cizrnové mouky a indického koreni

Papadam + Mint Chutney (2 ks) (1, 7, 12) 40 K¢
Indické krupavé chipsy z lusténinové mouky

Masala Papadam (20 g) (1, 7, 12) 45 K¢
Indické krupavé chipsy s palivou Cerstvou zeleninou




Paneer Pakora + Mint Chutney (6ks) (1, 7, 11, 12) 149 K¢
SmaZené kousky domaciho indického syra obalované v korenéném tésticku z cizrnové mouky

Chicken Pakora + Mint Chutney (6ks) (1, 7, 11, 12) 149 K¢
SmaZené krupavé kousky kureciho masa obalované v korenéném tésticku z cizrnové mouky

SPECIALITY Z INDICKE PECE TANDOOR - PREDKRMY

Tandoor je valcovita hlinéna pec pouzivana v mnoha asijskych zemich. Tradi¢nim palivem je
drevéné uhli nebo drevo. Dnes se vétsinou pouziva plyn ci elektrina. Teplota vzduchu
v samotné peci dosahuje az 480 °C. Pec je schopna udrzet dlouhou dobu
vysokou teplotu peceni.

Tandoori Paneer Shaslik (220 g) (7, 10, 12) 225 K¢
(doba pripravy 20 - 25 min.)

Domacit indicky syr marinovany v korenéném jogurtu, grilovany

v indické peci Tandoor, s paprikou a cibuli

Tandoori Chicken (350 g) (7, 12) 225 K¢
Kureci stehna marinovana tradic¢nim zpiisobem v zazvorovo-cesnekové
pasté, soli, pepri, s paprikou a korenim, pomalu grilované v peci
Tandoor

Tandoori Malai Tikka (220 g) (7, 8, 10, 12) 219 K¢
Krehké kureci kousky marinované v korenéném jogurtu s pastou
z kesSu orechil a smetanou, grilované v peci Tandoor

Tandoori Chicken Tikka (220 g) (7, 12) 219 K¢
Kousky kurete marinované pres noc v zazvorovo-Cesnekové pasté,
tandoori koreni a jogurtu, grilované v peci Tandoor

Tandoori Chicken Shashlik (220 g) (7, 12) (doba ptipravy 20 - 25 min.) 225 K¢
Kousky kurete, papriky, rajéat a cibule, marinované v zazvorovo-
Cesnekové pasté, indickém koreni a jogurtu, to vSe restované v peci
Tandoor

Chicken Seekh Kebab (220 g) (7, 12) 225 K¢
Mleté kureci maso s indickym korenim, kminem, listky koriandru,
napichnuté na Zelezné jehle a grilované v peci Tandoor

Lamb Seekh Kebab (220 g) (7, 12) 279 K¢
Mleté jehnéc¢i maso s indickym korenim, kminem, listky koriandru,
napichnuté na Zelezné jehle a grilované v peci Tandoor

Tandoori Fish Tikka (200 g) (4, 7, 12) 299 K¢
Marinovany losos, obaleny v bylinkach a koreni, grilovany v peci Tandoor



SPECIALNI MENU - PREDKRMY PRO 2 OSOBY

(doba pripravy 20 - 25 min.)

NAMASTE HIMALAYA VEGETARIANSKY PREDKRM 259 K¢&

% Veg Samosa (2 ks) (1, 5, 7, 8) SmaZené tasSticky plnéné
korenénymi bramborami, hraskem, arasidy

% Onion Bhaji (4 ks) (1, 7, 12) Kousky smaZené cibule
obalované v tésticku z cizrnové mouky a indického koreni

% Paneer Pakora (4 ks) (1, 7, 11, 12) SmaZené kousky

domadciho indického syra obalované v korenéném tésticku
z cizrnové mouky

+ Mint Chutney (1, 7, 12)

NAMASTE HIMALAYA TANDOORI PREDKRM (320 g) 349 K¢

» Tandoori Chicken Tikka (1, 7, 12) Kousky kurete marinované pres noc v zazvorovo-
Cesnekové paste, tandoori koreni a jogurtu, grilované v peci Tandoor

% Chicken Seekh Kebab (1, 7, 12) Mleté kureci maso s indickym korenim, kminem, listky
koriandru, napichnuté na Zelezné jehle a grilované v peci Tandoor

% Lamb Seekh Kebab (1, 7, 12) Mleté jehnéci maso s indickym korenim, kminem, listky
koriandru, napichnuté na Zelezné jehle a grilované v peci Tandoor

% Mix Plate (50 g) (1, 7, 12) Mango Chutney, Mixed Pickle a Mint Sauce



SPECIALNf MENU PRO 2 OSOBY ,, NAMASTE HIMALAYA”
(doba pripravy 20 - 25 min., 15:00 - 21:00)

VEGETARIANSKE MENU 839 K¢

% Predkrm (200 g)
e Papadam (1, 12) Indické kir'upavé chipsy z lusténinové mouky

e Veg Samosa (1, 5, 7, 8) SmaZené taSticky plnéné korenénymi bramborami,
hraskem, arasidy

e Paneer Pakora (1, 7, 11) SmaZené kousky domaciho indického syra obalované
v korenéném tésticku z cizrnové mouky

e Mint Chutney (1, 7, 12)
% Hlavni jidlo 2x
e Vybér z jidelniho listku - vegetarianska jidla

Doporuceni restaurace - Panner Badam Pasanda, Palak Panner, Chana
Masala, Rajma Masala

e Vybér z prilohy - Basmati Rice / Plain Naan / Butter Naan
e Raita (korenény jogurt (7)

o,

s Dezert 2x - Gulab Jamun (1, 7, 8)

NEVEGETARIANSKE MENU 889 K& /989 K¢ (jehnééi)

% Predkrm (200 g)
e Papadam (1, 12) Indické krf'upavé chipsy z lusténinové mouky

e Chicken Pakora (1, 7, 11) SmaZené krupavé kousky kureciho masa obalované
v korenéném tésticku z cizrnové mouky

e Tandoori Malai Tikka (7, 8) Krehké kureci kousky marinované v korenéném
jogurtu s pastou z kesu orechil a smetanou, grilované v Tandoor

e Mint Chutney (1, 7, 12)
% Hlavni jidlo 2x
e Vybér z jidelniho listku - kureci / veprové / jehnéci maso

Doporuceni restaurace - Butter Chicken, Chicken Tikka Masala, Pork Madras,
Lamb Kadai

e Vybér z prilohy - Basmati Rice / Plain Naan / Butter Naan
e Raita (korenény jogurt) (7)
+ Dezert 2x - Gulab Jamun (1, 7, 8)



SPECIALITY SEFKUCHARE

Lamb Roghan Josh (200 g) (7, 8) 275 K¢
Stavnaté kousky jehnéctho masa pripravené v cibulovo-rajéatové omécce s exotickou smési
indického koreni, fenyklem, kardamomem, kesSu orechy, lehce palivé

Patiala Chicken, oblibeny Panjabi Pokrm (200 g) (7, 8)

Kousky kurecitho masa, ve smetanové rajcatovo-maslové jemné
palivé kari omacce, kesu

Chicken Tikka Masala (200 g) (7, 8) 205 K¢
Kousky kurete grilované v indické peci Tandoor, podavané

s omackou s korianderem, bylinkami, indickym korenim, kesu
orechy, lehce palivé

Chicken Badam Pasanda (200 g) (7, 8) 205 K¢
Kousky kurectho masa na kari a mandlich, nepalivé

Chicken Bhuna (200 g) (6, 7, 8) 205 K¢
Kousky kureciho masa s osmaZenou cibulkou, cdesnekem,
zazvorem, rajcaty, séjovou omackou, indickym korenim, lehce
palivé

Chilli Chicken (200 g) (1, 6, 7, 12) 219 K¢
(doba pripravy 20 - 25 min.)

Kousky cerstvé papriky, rajcat, opeceného kurete s chilli, peprem
a séjovou omackou, extrémné palivé




HLAVNI JIDLA S DOMACI INDICKOU OMACKOU (200 g)
Podle miry palivosti

SHAI KORMA (7, 8)

Delikatni zZluta krémova omacka s kesu orechy, rajcaty,
kardamomem, maslem, cibuli a indickym korenim
Sladky pokrm jemné chuté, nepalivé

Chicken Korma (kureci maso) 205 K¢
Pork Korma (veprové maso) 205 K¢
Lamb Korma (jehnéc¢i maso) 275 K¢
Fish Korma (treska) (4) 209 K¢
Shrimps Korma (krevety) (14) 275 K¢

MANGO (7, 8)

Omacka s mangovym pyré, rajcaty, pastou z kesu orechi,
obohacené korenim

Sladky pokrm jemné chuté, nepalivé

Chicken Mango (kureci maso) 205 K¢
Pork Mango (veprové maso) 205 K¢
Lamb Mango (jehnéc¢i maso) 275 K¢
Fish Mango (treska) (4) 209 K¢
Paneer Mango (domaci ind. syr) 195 K¢

BUTTER (7, 8)

Smetanovo-maslova omacka s rajcaty a kesu orechy
Jemné, nepalivé

s Butter Chicken (kureci maso) 205 K¢
§ Butter Fish (treska) (4) 209 K¢
== Butter Shrimps (krevety) (14) 275 K¢




PALAK (1, 7, 12)

Krémova Spenatova omacka s cibuli, ¢esnekem, zazvorem,
maslem, kminem, indickym korenim

Nepalivé
Chicken Palak (kureci maso) 199 K¢
Pork Palak (veprové maso) 199 K¢
Lamb Palak (jehnéci maso) 269 K¢
Panner Palak (domaci ind. syr) 189 K¢

COCONUT CURRY (7, 8, 12)

Stredné husta omacka s kokosovym mlékem a praskem, cesnekem,
zazvorem, rajcaty a celou radou orientalnich koreni

Nepalivé
Chicken Coconut Curry (kureci maso) 205 K¢
Lamb Coconut Curry (jehnéc¢i maso) 269 K¢

CURRY (7, 8, 12)

Stredné hustd omacka s kari, cibuli, rajcaty, zazvorem,
kesSu orechy a celou radou orientalnich koreni
Lehce palivé

Chicken Curry (kureci maso) 199 K¢
Pork Curry (veprové maso) 199 K¢
Lamb Curry (jehné¢i maso) 269 K¢
Salmon Curry (losos) (4) 299 K¢
Shrimps Curry (krevety) (14) 269 K¢

Vegetable Curry (zeleninové) 175 K¢



MASALA (7, 8)

Smetanova omacka s cibuli, rajcat aprikou, kesu a “masala” (smés koreni indického
, rajcaty, ’
pavodu - chilli, koriandr, kardamom, ¢esnek, zazvor a dalsi)

Lehce palivé
Pork Masala (veprové maso) 205 K¢
Lamb Masala (jehnéci maso) 275 K¢
Salmon Masala (losos) (4) 299 K¢
Shrimps Masala (krevety) (14) 275 K¢

GARLIC (7, 8)

Omacka s orestovanym Cesnekem a cibulkou, garam masala,
rajcaty, pastou z keSu orecht a indickym korenim
Lehce palivé

Chicken Garlic (kureci maso) 199 K¢
Pork Garlic (veprové maso) 199 K¢
Lamb Garlic (jehnéc¢i maso) 269 K¢

KADAI (7, 8)

Omacka s cibuli, paprikou a ¢erstvymi rajéaty, zazvorem,
¢esnekem, keSu orechy, chilli, koriandrem

Stredné palivé
Chicken Kadai (kureci maso) 205 K¢
Pork Kadai (veprové maso) 205 K¢
Lamb Kadai (jehnéci maso) 275 K¢
Paneer Kadai (domaci ind. syr) 189 K¢

Vegetable Kadai (zeleninové) 179 K¢




JALFRASIE (7, 8)

Pokrm s rajcaty, cibuli, paprikou, zazvorem, ¢esnekem, kesu
orechy, chilli a indickym korenim

Strredné palivé
Chicken Jalfrasie (kureci maso) 205 K¢
Pork Jalfrasie (veprové maso) 205 K¢
Lamb Jalfrasie (jehnéci maso) 275 K¢
Shrimps Jalfrasie (krevety) (14) 275 K¢
Vegetable Jalfrasie (zeleninové) 179 K¢

RARA (7, 8)

Omacka s keSu orechy, cibuli, raj¢aty, ¢esnekem, zazvorem,
maslem a ind. korenim

Stredné palivé
Chicken Rara (kureci maso) 205 K¢
Pork Rara (veprové maso) 205 K¢
Lamb Rara (jehnéc¢i maso) 275 K¢
Fish Rara (treska) (4) 209 K¢
Shrimps Rara (krevety) (14) 275 K¢

MADRAS (6, 7, 8, 10)

Oblibena omacka s hot¢i¢nymi seminky, kari, chilli, raj¢aty,
cibuli, keSu orechy, s6jovou omackou a garam masala

Stredné palivé
Chicken Madras (kureci maso) 205 K¢
Pork Madras (veprové maso) 205 K¢
Lamb Madras (jehnéci maso) 275 K¢
Fish Madras (treska) (4) 209 K¢

Shrimps Madras (krevety) (4) 275 K¢



PHALL (6, 7, 8)

Omacka s kari a riiznymi druhy chilli koreni

Velmi palivé
Chicken Phall (kureci maso) 205 K¢
Pork Phall (veprové maso) 205 K¢
Lamb Phall (jehnéci maso) 275 K¢

VINDALOO (7, 8, 12)

Pokrm s kousky brambor a raj¢éatovou omackou s kari, chilli a goanskou smési koreni

Extrémneé palivé
Chicken Vindaloo (kureci maso) 205 K¢
Pork Vindaloo (veprové maso) 205 K¢
Lamb Vindaloo (jehnéci maso) 275 K¢
Fish Vindaloo (treska) (4) 209 K¢
Shrimps Vindaloo (krevety) (14) 275 K¢
Vegetable Vindaloo (zeleninové) 179 K¢

HLAVNI JIDLA VEGANSKA (200 g)

Vegan Aloo Gobhi (8) (doba pripravy 20 - 25 min.) 179 K¢
OsmaZzené brambory s kvétakem, varené poindicku

Vegan Rajma Masala (8) 179 K¢
Fazole varené v cibulovo-rajcatové omacce s paprikou a indickym korenim, jemné palivé

Vegan Chana Masala (8) 179 K¢
Cizrna varena s indickym korenim a ochucena bylinkami, jemné palivé

Vegan Vegetable Jalfrasie (8) 179 K¢
Pokrm s rajcaty, cibuli, paprikou, zazvorem, cesnekem, kesu orechy, chilli a indickym korenim,
stredné palivé

Vegan Vegetable Curry (8, 12) 175 K¢

Zeleninovy pokrm se stredné hustou omackou s kari, cibuli, rajc¢aty, zazvorem, kesu a celou radou
orientalnich koreni, lehce palivé

Vegan Vegetable Vindaloo (8, 12) 179 K¢
Pokrm s kousky brambor a rajcat. omackou s kari, chilli, goanskou smési koreni, extrémné palivé



HLAVNI JIDLA VEGETARIANSKA (200 g)

Aloo Gobhi (7, 8) (doba pripravy 20-25 min.) 179 K¢
OsmaZené brambory s kvétakem, varené poindicku

Dal Makhani (7, 8) 179 K¢
Cerna ¢oc¢ka s méslem, smetanou, rajéaty, zdzvorem, cesnekem,
(Nepalivé)

Rajma Masala (7, 8) 179 K¢
Fazole varené v cibulovo-rajcatové omacce s paprikou

a indickym korenim, jemné palivé

Chana Masala (7, 8) 179 K¢
Cizrna varend s indickym korenim a ochucena bylinkami, jemné
palivé

Mutter Mushroom (7, 8) 179 K¢
Zampiony s hraSkem varené v cibulovo-rajéatové oméacéce, jemné
palivé

Palak Paneer (1, 7, 12) 189 K¢
Spenatové pyré varené s domacim indickyym syrem, jemné palivé

Aloo Mutter Paneer (7, 8) 189 K¢
Cerstvy doméci indicky syr, brambory a hrasek, varené
v krémové rajcatové omacce s cibuli, jemné palivé

Chilli Cheese (1, 6, 7, 12) 219 K¢
(doba pripravy 20 - 25 min.)

Kombinace paprik, cerstvych rajcat, cibule, se sojovou

omackou, cernym peprem, chilli, smaZenym domacim

indickym syrem, bez omacky, velmi ostré

Paneer Badam Pasanda (7, 8) 195 K¢
Cerstvy doméci indicky syr, v smetanové oméaéce s mandlemi a kes$u ofechy, cibuli, cesnekem,
rajcaty a kardamonem, nepalivé

Paneer Butter Masala (7,8) 195 K¢
Cerstvij doméci indicky syr varentj v maslovo-rajéatové omécce s kesu orechy a cibuli, nepalivé

Panner Mutter (7, 8) 189 K¢
Cerstviy doméci indicky syr s hrdskem vareny v cibulovo-rajéatové oméacce s kesu orechy, nepalivé

Panner Makhani (7, 8) 189 K¢
Cerstviy doméci indicky syr s méslem, smetanou, rajéaty, zdzvorem, &esnekem, nepéalivé

Malai Kofta (7, 8) 179 K¢
Zlehka okorenéné kulicky z domaciho syra a bramborového pyré, osmazené do zlatova, podavané
s tradi¢ni Zlutou krémovou omackou (kesu a rajcata), nepalivé

Shahi Panner (7, 8) 189 K¢
Cerstvy doméci indicky syr, varenty v jemné rajéatovo-méslové omacéce, nepalivé



SALATY (150 - 200 g)

Green Salad 129 K¢
Cerstva rajcata, okurka, mrkev, ¢ervend cibule, specialni indické koreni

Tandoor Chicken Salad (7) 159 K¢
Kousky kurete grilované v Tandoor peci, ledovy salat,
rajcata, okurka, mrkev, specialni indické koreni, jogurt

Mint Chicken Salad (1,7,12) 169 K¢
Chicken Tikka (kousky kurete pecené v peci Tandoor)
a zeleninovy salat servirovany s matou a jogurtem

THALI SPECIALITY (200 g - 250 @)

Vegetable Thali (1, 7, 8) 229 K¢
Dal Makhani (¢erna cocka se smetanou) + Rajma Masala (fazole v cibulovo-rajcatové omacce)
+ Vegetable Jalfrasie (zelenina s chilli) + raita (indickda studenda omacka z jogurtu a koreni),
podavané s ryzi a plackami naan

Chicken Thali (1, 7, 8) 259 K¢
Kureci kostky s omackou + Rajma Masala (fazole

v cibulovo-rajcatové omacce) + Vegetable Jalfrasie
(zelenina s chilli) + raita (indicka studena omacka

z jogurtu a koreni), poddvané s ryzi a plackami naan

Lamb Thali (1, 7, 8) 299 K¢

Jehnéci kostky s omackou + Rajma Masala (fazole
v cibulovo-rajcatové omacce) + Vegetable Jalfrasie
(zelenina s chilli) + raita (indicka studena omacka

v

z jogurtu a koreni), podavané s ryzi a plackami naan




RYZOVE SPECIALITY (250 g)
Specialné osmazena Basmati ryze s indickym korenim,
podavana s raitou
Mira palivosti dle prani

Chicken Biryani (7, 12) 239 K¢
OsmazZend ryze Basmati s kurfecim masem, zazvorem, osmaZenou cibulkou, matou, riZovou
vodou, maslem, kardamomem, podavané s raitou (ind. studenou omackou z jogurtu a korent)

Chicken Tikka Biryani (7, 12) 249 K¢
OsmaZend ryze Basmati s grilovanym kurecim masem, zazvorem,
osmazenou  cibulkou, matou, riiZzovou vodou, maslem,
kardamomem, podavané s raitou (ind. studenou omackou z jogurtu
a koreni)

Lamb Biryani (7, 12) 299 K¢
OsmaZend ryZe Basmati s jehnécim masem, zdzvorem, osmaZenou
cibulkou, matou, riizovou vodou, maslem, kardamomem, podavané
s raitou (indickou studenou omackou z jogurtu a koreni)

Shrimps Biryani (7, 12, 14) 299 K¢
OsmaZend ryZe Basmati s krevetami, zazvorem, osmaZenou
cibulkou, matou, riizovou vodou, maslem, kardamomem, podavané
s raitou (indickou studenou omackou z jogurtu a koreni)

Vegetable Biryani (7, 12) 209 K¢
Osmazend ryze Basmati s varenou zeleninou, zazvorem, osmazZenou cibulkou, matou, riiZovou
vodou, maslem, kardamomem, podavané s raitou (ind. studenou omackou z jogurtu a korent)



PRILOHY
RYZE (200 g)

Basmati Rice 55 K¢
Jeera Rice 65 K¢
Korenéna Basmati ryze s rimskym kminem
Peas Pulao 69 K¢
Basmati ryZe s hraSkem
Kaju Rice (8) 69 K¢
Korenéna Basmati ryZe s keSu orechy
PRILOHY

INDICKY CHLEB

Plain Naan (1, 3,7) 40 K¢

Placka z bilé mouky a vajec, pecena v indické
peci Tandoor

Butter Naan (1, 3, 7) 49 K¢
Placka z bilé mouky a vajec, pecena v indické
peci Tandoor, potrend maslem

Garlic Naan (1, 3, 7) 49 K¢
Placka z bilé mouky a vajec, pecena v indické
peci Tandoor, potrena cesnekem

Stuffed Kulcha (1, 3, 7) 65 K¢
Celozrnna placka plnéna cibuli a bramborem,
ochucend indickym korenim

Paneer Kulcha (1, 3, 7) 79 K¢
Celozrnné placka plnénd cibuli a domacim
indickym syrem, ochucend indickym korenim

Lachha Parantha (1, 3, 7) 69 K¢
Placka z vice vrstev pecCena v indické peci
Tandoor

Cheese Parantha (1, 3, 7) 79 K¢
Placka Parantha plnénd korenénym syrem,
bramborami

S

Aloo Parantha (1, 3, 7) 65 K¢
Placka Parantha  plnéna korenénymi
bramborami

Keema Parantha (1, 3, 7) 185 K¢

Placka Parantha plnéna korenénym mletym

O 24

jehnécim masem




KORENENY JOGURT,
CHUTNEY

Raita (100 g) (7) 59 K¢
Bily jogurt s Cerstvou zeleninou a korenim

DEZERT

Gulab Jamun (2 ks) (1, 7, 8) 79 K¢

Oblibeny indicky dezert ze suSeného mléka
a mouky, smaZeny v oleji, servirovany

v cukrovém sirupu s kardamomem

a riizovou vodou

Mixed Pickles (20 g) (1, 7, 12)
Ostra dochucovaci nakladana zelenina

Mango Chutney (20 g) (12) 30 K¢
Sladka ostra dochucovaci smés s mangem

Mint Sauce (20 g) (1, 7, 12) 30 K¢
Matova omacka
Mix Plate (50 g) (1, 7, 12) 75 K¢

Mango Chutney, Mixed Pickle a Mint Sauce

30 K¢

Mango Kulfi (1, 7, 8) 69 K¢

Domaci indickd mangova zmrzlina




INDICKE NAPOJE

Sweet Lassi (7) 0,331 50 K¢
Sladky jogurtovy ndpoj ochuceny riizovou vodou

Salty Lassi (7) 0,331 50 K¢
Slany jogurtovy ndpoj ochuceny rfimskym kminem

Mango Lassi (7) 0,33 1 60 K¢
Jogurtovy koktejl s mangovym pyré

Mango dZzus (Ovocny ndpoj)o,33 1 55 K¢
Guava dzus (Ovocng népoj)o,33 1 55 K¢
Lychee dzus (Ovocny népoj)o,33 1 60 K¢
Old Monk, indicky rum 0,041 85K¢

Indian beer 0,331 75K¢
Indické pivo v lahvi
Indicky Masala Tea (7) 60 K¢

Caj s mlékem, cukrem, zdzvorem a indickym korenim

ALKOHOLICKE
KOKTEJLY (0,3 1)

Long Island Iced Tea 135 K¢
Bacardi, gin, tequila, vodka, Cointreau, Coca-Cola,
platky citronu

Mojito 115 K¢
Bily rum, tr'tinovy cukr, limetka, Cerstvd mata, soda

Cuba Libre 105 K¢
Bily rum, stava z limetky, Coca-Cola, platky citronu

Pifia Colada (7) 115 K¢
Bily rum, Malibu, ananasovy dZus, smetana

Bahama Mama 125 K¢
Tmavy rum, bily rum, Malibu, pomerancovy dZus,
Grenadine, ananasovy dZus

NEALKOHOLICKE
KOKTEJLY (0,3 1)

Red Eye 85 K¢
Grenadine sirup, ananasovy dZus, platky citronu

Blue Bee 85 K¢
Blue Curacao sirup, citronova $tava, ananasovy dZus

Virgin Mojito 90 K¢
Trinovy cukr, limetka, Cerstva mdta, soda

Cinderella 90 K¢
Ginger Ale, Grenadine sirup, pomerancovy dZus,
citronova stava



APERITIVY (0,11)

Martini Bianco 75 K¢
Cinzano Bianco 70 K¢
VINO
Bila vina
Miiller Thurgau o,2 | 54 K¢
Muskat Moravsky 0,75 1 259 K¢
Sauvignon Blanc 0,751 269 K¢

Ryzlink Rynsky (Habanské sklepy)

0,751 369 K¢
Chardonay (Habanské sklepy)

0,751 369 K¢

Cervena vina
Frankovka 0,2 1 54 K¢
Svatovavrinské (Habanské sklepy)
0,751 369 K¢
Cabernet Sauvignon (Habanské sklepy)

0,751 369 K¢

Sumiva vina

Bohemia Sekt, demi sec 0,75 | 269 K¢

PIVO
Bernard 11 (toCené) 0,31 44 Ké
Bernard 11 (tocené) 0,51 54 K¢

(VZernjf Bernard 12 tmavy (lahev) o,5 155 K¢

Birell, nealkohol 0,51 50 K¢
Ginger beer, nealkohol 0,33 1 50 K¢
Indicky pivo (lahev) 0,331 75 K¢

LIHOVINY (0,04 1)

Finlandia Vodka 60 K¢
Absolut Vodka 55 K¢
Becherovka 50 K¢
Slivovice 50 K¢
Jagermeister 65 K¢
Fernet 50 K¢
Bacardi Rum 60 K¢
London Dry Gin 75 K¢
Johny Walker Red Label 8o K¢
Johny Walker Black 90 K¢
Ballantines 75 K¢
Tequila 65 K¢



NEALKOHOLICKE
NAPOJE
Kofola toc¢ena 0,31 40 K¢
Kofola toc¢ena 0,51 50 K¢
Coca-Cola 0,331 55 K¢
Coca-Cola zero 0,331 55 K¢
Fanta 0,331 55 K¢
Sprite 0,331 55 K¢
Kinley Tonic Water 0,251 55 K¢
Kinley Ginger Ale 0,251 55 K¢
Ginger Ale 0,251 55 K¢

Cappy dZus (dle nabidky) 0,25 1 60 K¢

Natura (neperliva, jemné perliva, perliva)

0,331 40 K¢
Kohoutkova voda (s citronem) 0,33 1 10 K¢
Kohoutkova voda (s citronem) 0,5 1 20K¢

Karafa s kohoutkovou vodou (s citronem)

1,51 55K¢

TEPLE NAPOJE

Espresso

Cappuccino (7)

Caj (dle nabidky)
Indicky Masala Tea (7)

Caj s mlékem, cukrem, zdzvorem a indickym korenim

Extra Med

Krabice baleni

10 K¢



Seznam potravinovych alergeni:

1) Obiloviny obsahujici lepek

2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Arasidy (jadra podzemnice olejné) a vyrobky z nich
6) Sojové boby a vyrobky z nich

7) Mléko a vyrobky z né€j v€etné laktozy
8) Skorapkové plody a vyrobky z nich
9) Celer a vyrobky z néj

10) Hor¢cice i jeji vyrobky

11) Sezamova seminka a vyrobky z néj
12) Oxid siricity a siri¢itany

13) VI&i bob a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich




	Lamb Roghan Josh (200 g) (7, 8)        275 Kč
	Šťavnaté kousky jehněčího masa připravené v cibulovo-rajčatové omáčce s exotickou směsí indického koření, fenyklem, kardamomem, kešu ořechy, lehce pálivé
	Kousky kuřecího masa, ve smetanové rajčatovo-máslové jemně pálivé kari omáčce, kešu
	Chicken Tikka Masala (200 g) (7, 8)  205 Kč Kousky kuřete grilované v indické peci Tandoor, podávané  s omáčkou s korianderem, bylinkami, indickým kořením, kešu ořechy, lehce pálivé
	Chicken Badam Pasanda (200 g) (7, 8)  205 Kč
	Kousky kuřecího masa na kari a mandlích, nepálivé
	Chilli Chicken (200 g) (1, 6, 7, 12)                    219 Kč
	(doba přípravy 20 – 25 min.)
	Chicken Korma (kuřecí maso)  205 Kč
	Pork Korma (vepřové maso)  205 Kč
	Lamb Korma (jehněčí maso)  275 Kč
	Fish Korma (treska) (4)   209 Kč
	Shrimps Korma (krevety) (14)  275 Kč
	Pork Mango (vepřové maso)  205 Kč
	Lamb Mango (jehněčí maso)  275 Kč
	Fish Mango (treska) (4)   209 Kč
	Paneer Mango (domácí ind. sýr)  195 Kč
	Butter Chicken (kuřecí maso)  205 Kč
	Pork Palak (vepřové maso)   199 Kč
	Lamb Palak (jehněčí maso)   269 Kč
	Panner Palak (domácí ind. sýr)  189 Kč
	Chicken Coconut Curry (kuřecí maso)   205 Kč
	Lamb Coconut Curry (jehněčí maso)  269 Kč
	Chicken Curry (kuřecí maso)   199 Kč
	Pork Curry (vepřové maso)    199 Kč
	Lamb Curry (jehněčí maso)     269 Kč
	Salmon Curry (losos) (4)    299 Kč
	Shrimps Curry (krevety) (14)   269 Kč
	Vegetable Curry (zeleninové)   175 Kč
	Pork Masala (vepřové maso)   205 Kč
	Lamb Masala (jehněčí maso)   275 Kč
	Salmon Masala (losos) (4)    299 Kč
	Shrimps Masala (krevety) (14)   275 Kč
	Pork Garlic (vepřové maso)    199 Kč
	Lamb Garlic (jehněčí maso)  269 Kč
	Chicken Kadai (kuřecí maso)  205 Kč
	Pork Kadai (vepřové maso)   205 Kč
	Lamb Kadai (jehněčí maso)   275 Kč
	Paneer Kadai (domácí ind. sýr)  189 Kč
	Vegetable Kadai (zeleninové)  179 Kč
	Chicken Jalfrasie (kuřecí maso)   205 Kč
	Pork Jalfrasie (vepřové maso)   205 Kč
	Lamb Jalfrasie (jehněčí maso)   275 Kč
	Shrimps Jalfrasie (krevety) (14)   275 Kč
	Vegetable Jalfrasie (zeleninové)   179 Kč
	Chicken Rara (kuřecí maso)    205 Kč
	Pork Rara (vepřové maso)    205 Kč
	Lamb Rara (jehněčí maso)    275 Kč
	Fish Rara (treska) (4)     209 Kč
	Shrimps Rara (krevety) (14)   275 Kč
	Chicken Madras (kuřecí maso)  205 Kč
	Pork Madras (vepřové maso)  205 Kč Lamb Madras (jehněčí maso)  275 Kč
	Fish Madras (treska) (4)   209 Kč
	Shrimps Madras (krevety) (4)   275 Kč
	Chicken Phall (kuřecí maso)  205 Kč
	Pork Phall (vepřové maso)   205 Kč
	Lamb Phall (jehněčí maso)   275 Kč
	Chicken Vindaloo (kuřecí maso)  205 Kč
	Pork Vindaloo (vepřové maso)  205 Kč
	Lamb Vindaloo (jehněčí maso)  275 Kč
	Fish Vindaloo (treska) (4)   209 Kč
	Shrimps Vindaloo (krevety) (14)  275 Kč
	Vegetable Vindaloo (zeleninové)  179 Kč
	Malai Kofta (7, 8)          179 Kč
	Chicken Tikka Biryani (7, 12)    249 Kč
	Lamb Biryani (7, 12)      299 Kč
	Shrimps Biryani (7, 12, 14)         299 Kč

